
VINI BIOLOGICI
ORGANIC WINES
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TIPOLOGIA / WINE TIPE:
vino rosso / red

UVE / GRAPE VARIETIES:
Primitivo 100%

ZONA DI PRODUZIONE/
PRODUCTION AREA:

Agro di Galatina

ALTITUDINE /
ALTITUDE:

75 m s.l.m. / 75 m a.s.l.

TIPOLOGIA TERRENO / SOIL:
a medio impasto sciolto/

medium-textured and relatively loose

SISTEMA DI ALLEVAMENTO/
REARING SYSTEM:

cordone speronato / spur pruned cordon

GRADO ALCOLICO / ALCOHOL:
13,5 %

TEMPERATURA DI SERVIZIO /
SERVING TEMPERATURE:

16-18° C

TIPOLOGIA / WINE TIPE:
vino rosso / red

UVE / GRAPE VARIETIES:
Negroamaro 100%

ZONA DI PRODUZIONE/
PRODUCTION AREA:

Agro di Galatina

ALTITUDINE /
ALTITUDE:

75 m s.l.m. / 75 m a.s.l.

TIPOLOGIA TERRENO / SOIL:
a medio impasto sciolto/

medium-textured and relatively loose

SISTEMA DI ALLEVAMENTO/
REARING SYSTEM:

cordone speronato / spur pruned cordon

GRADO ALCOLICO / ALCOHOL:
13 %

TEMPERATURA DI SERVIZIO /
SERVING TEMPERATURE:

16-18° C

TIPOLOGIA / WINE TIPE:
vino rosato / rosé

UVE / GRAPE VARIETIES:
Negroamaro 100%

ZONA DI PRODUZIONE/
PRODUCTION AREA:

Agro di Galatina

ALTITUDINE /
ALTITUDE:

75 m s.l.m. / 75 m a.s.l.

TIPOLOGIA TERRENO / SOIL:
a medio impasto sciolto/

medium-textured and relatively loose

SISTEMA DI ALLEVAMENTO/
REARING SYSTEM:

cordone speronato / spur pruned cordon

GRADO ALCOLICO / ALCOHOL:
13 %

TEMPERATURA DI SERVIZIO /
SERVING TEMPERATURE:

10-12° C

Trullo di Noha nasce nella zona di Galatina, nelle contrade Tripiedi, 
Romanizze, Credenzieri e Monaci, dove tutte le uve che vi nascono 
sono prodotte da agricoltura biologica. La moderna cantina in Galatina 
sorge al di sopra di un vecchio stabilimento vinicolo di fine ‘800, di cui 
sono stati recuperati i fermentini. Ristrutturata secondo il risparmio 
energetico e alimentate in gran parte da fonti di energia rinnovabili.

Il territorio su cui sorge Noha è stato abitato fin dai tempi più antichi. 
Noha potrebbe aver ereditato il suo nome dall’antica famiglia 
feudataria dei De Noha da Lecce, presente nel territorio sicuramente 
già dal 1253. Altri sostengono invece che derivi dalla parola greca 
“noe”, cioè vedere, ipotizzando che stesse ad indicare la posizione di 
osservazione favorevole della città, più elevata rispetto al territorio 
circostante.

Trullo di Noha is in Galatina (LECCE), in the Tripiedi, Romanizze, 
Credenzieri and Monaciareas, where all the grapes are grown in compliance 
with organic farming methods. The modern cellar in Galatina stands above a 
late 19th century winery from which the fermentation tanks were recovered. It 
has been renovated in observance of energy saving practices and is powered largely 
by renewable energy sources.

Noha stands on territory which has been inhabited since ancient times. It could 
have inherited its name from the old feudatory family of the De Nohas of Lecce, 
who are known to have lived here since 1253. Other sclaim that the name comes 
from the Greek word “noe”, meaning to see, assuming that it is related to the 
wonderful viewover the city, being higher up than the neighbouring area.


